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V i n h o  B r a n c o
Marquês de Borba
Alentejo DOC, Blend Arinto, Roupeiro e Rabo 
d’Ovelha. Harmonização: Como Aperitivo, com 
Bacalhau e outros Peixes.
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1 4 . 8 0 0  K z
Meia

8 . 2 0 0  K z
Dose

Borba
Alentejo DOC, Blend Antão Vaz, Arinto e 
Roupeiro. Harmonização: Acompanha desde 
Peixes e Mariscos, passando pelas Carnes de Aves.

1 2 . 5 0 0  K z
Meia

8 . 2 0 0  K z
Dose

Monte Velho
Alentejo DOC, Blend Antão Vaz, Roupeiro e 
Perrum. Harmonização: Acompanha desde 
Peixes e Mariscos até à untuosidade dos Queijos, 
passando pela simplicidade dos Pratos 
Vegetarianos.

1 1 . 0 0 0  K z

Casal Garcia
Minho DOC, Blend Trajadura, Loureiro, Arinto 
e Azal. Harmonização: Aperitivo ou acompanhamento 
da refeição, sobretudo se for peixe, marisco, caça, 
saladas ou cozinha oriental.

9 . 5 0 0  K z

V i n h o  R o s é
Mateus Rosé
Vinho com selecção de castas tintas Portuguesas, 
Baga, Rufete, Tinta Barroca, Touriga Franca, entre 
outras. Harmonização: Como aperitivo acompanha 
muito bem refeições ligeiras, vários peixes e mariscos, 
carnes brancas, grelhados e saladas.

1 1 . 5 0 0  K z

Gazela
Minho DOC, Blend Loureiro, Pedernã, Trajadura e Azal. 
Harmonização: Ideal para acompanhar saladas, 
marisco ou simples como aperitivo.

9 . 5 0 0  K z

Monte da Peceguina
Vinho Regional Alentejo, Antão Vaz, Verdelho, 
Arinto e Roupeiro. Harmonização: Ideal com 
Pescados grelhados, Marisco.

1 8 . 9 0 0  K z

Discórdia Branco
Arinto, Verdelho, Antão Vaz Harmonização: 
Cor citrina brilhante, aromas tropicais e a for de 
laranjeira. Boca cheia e frutada e com final fresco.

1 4 . 4 0 0  K z

Esporão Assobio
Castas Verdelho, Gouveio, Viozinho e Rabigato, 
de aroma intenso e fresco dominado pelos 
citricos e frutos tropicais.

1 3 . 9 0 0  K z
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Borba
Vinho Regional Alentejo, Blend Alicante 
Bouschet, Aragonês e Trincadeira. Harmonização: 
Carnes ou Queijos.

1 2 . 0 0 0  K z
Meia

8 . 9 0 0  K z
Dose

1 7 . 5 0 0  K z
Meia

8 . 9 0 0  K z
Dose

Borba Reserva
Vinho Regional Alentejo, Blend – Aragonez, 
Alicante Bouschet, Castelão e Trincadeira. 
Harmonização: Carnes vermelhas, de Caça 
e Doces.

2 9 . 0 0 0  K z

Monte da Peceguina
Vinho Regional Alentejo, Blend Aragonês, 
Alicante Bouschet, Touriga Nacional, Syrah e 
Cabernet Sauvignon. Harmonização: Ideal com 
Carnes Gordas ou pratos de sabor muito intenso 
(Carnes de Porco ou Leitão, Cabrito ou Borrego 
Assado, Lebre, receitas onde entrem Enchidos 
diversos, etc.), Carnes Vermelhas Grelhadas ou 
Lasanha.

2 2 . 9 0 0  K z

Mouchão
Vinho Regional Alentejo, Blend Alicante Bouschet 
e Trincadeira. Harmonização: Ideal com Carnes 
Vermelhas Grelhadas e Massas.

5 9 . 0 0 0  K z

Malhadinha
Vinho Regional Alentejo, Blend Aragonês, 
Alicante Boushet, Touriga Nacional, Tinta Miúda 
e Cabernet Sauvignon. Harmonização: Excelente 
com Pernil de Cordeiro e Cabrito, Carnes 
Grelhadas e Risoto de Pato.

5 7 . 0 0 0  K z

Paulo Laureano Premium
Alentejo DOC, Blend Aragonez, Tricandeira 
e Alicante Boushet. Harmonização: Arroz de Pato 
e Pernil de Porco. 1 6 . 5 0 0  K z

Marquês de Borba
Alentejo DOC, Blend Aragonês, Trincadeira, 
Alicante Bouschet e Touriga Nacional. 
Harmonização: Muito bem com Carnes 
Vermelhas Grelhadas, Suínos, Pastas com Molhos 
Intensos e Picantes, Queijos Finos e Pizzas.

Herdade dos Grous
Vinho Regional Alentejo, Blend Alicante Bouchet, 
Syrah, Touriga Nacional, Aragonez. Harmonização: 
Ideal com Carnes Grelhadas, Caril de Frango ou 
Esparguete à Bolonhesa.

2 2 . 5 0 0  K z
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1 1 . 0 0 0  K z

J. C. Leroux
África do Sul - Espumante, Blend Sauvignon 
Blanc e Muscadet. Harmonização: Sobremesas à 
base de Frutas e Sorvete, Cremes, Panetone, 
Bolos e Tortas, Peixes Grelhados, Saladas, Massas 
com Molho Branco Cremoso, Pizza, Sanduíches, 
Pratos da Culinária.

1 0 . 9 0 0  K z

Moet & Chandon Brut
França - Champagne, Blend Chardonnay, Pinot Noir 
e Pinot Meunier. Harmonização: Excelente como 
Aperitivo e a acompanhar Peixes e Crustáceos.

Moet & Chandon Nectar Impérial
França - Champagne, Blend Chardonnay, Pinot Noir 
e Pinot Meunier Harmonização: Excelente como 
Aperitivo e a acompanhar Peixes e Crustáceos.

Moet & Chandon Nectar Rosé
França - Champagne, Blend Chardonnay, Pinot Noir 
e Pinot Meunier. Harmonização: Excelente como 
Aperitivo e a acompanhar Peixes e Crustáceos.

Moet & Chandon Ice
França - Champagne, Blend Chardonnay, Pinot Noir 
e Pinot Meunier. Harmonização: Excelente como 
Aperitivo, especialmente para ser degustado em dias 
de calor.

Moscato
Itália - Espumante. Harmonização: 
Excelente com frutas e sobremesas. 1 2 . 5 0 0  K z

D. Perignon
França - Champagne, Blend Chardonnay e Pinot 
Noir. Harmonização: Excelente para acompanhar 
peixes delicados e frutos do mar com texturas 
aveludadas.

1 4 0 . 0 0 0  K z

JP Chenet Ice 1 2 . 6 5 0  K z

JP Chenet Pink 1 2 . 9 0 0  K z
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Reserva do Comendador
Alentejo DOC, 60% Alicante Bouchet, 30% Syrah e 
10% Touriga Nacional. Harmonização: Companhia 
elegante e refinada para aliar a uma selecção de 
queijos fortes e pratos de carne. Vencedor do 
International Gold Wine 2018.

3 7 . 8 0 0  K z

Monte Velho
Alentejo DOC, Blend Periquita, Trincadeira, 
Bastardo e Moreto. Harmonização: Ideal para 
acompanhar pratos de Carne, Pastas e Saladas 
Ricas.

1 1 . 0 0 0  K z

Esporão Reserva
Alentejo DOC, Blend Aragonês, Trincadeira, 
Alicante Bouschet e Cabernet Sauvignon. 
Harmonização: Excelente com Cabrito Assado, 
Costeletas de Vitela, Carnes Grelhadas e Massas.

2 8 . 0 0 0  K z

Discórdia Tinto
Touriga Nacional, Alicante Bouschet, Touriga 
Franca e Shirah. Harmonização: Cor granada, 
Aroma a frutos vermelhos frescos e notas de 
bergamota e esteva. Na boca é cheio, estruturado 
e guloso.

1 7 . 0 0 0  K z

Esporão Colheita
Cabernet Sauvignon, Touriga Franca. 
Harmonização: Excelente com carnes grelhadas.

1 7 . 0 0 0  K z

Grande Reserva Pai Chão
Alicante Bouchet, Touriga Nacional. Vencedor 
do concurso mundial de Bruxelas em 2018. 
Harmonização: Excelente com carnes grelhadas 
e gastronomia intensa. Grau: 15%

5 9 . 8 0 0  K z

Esporão Atorre (1,5L) edição especial
Alicante Bouchet, Shirah, Touriga Franca. 
Harmonização: Excelente com carnes grelhadas. 
Grau: 14,5%

1 9 2 . 0 0 0  K z

Quinta da Bacalhôa
Península de Setúbal DOC, Blend Cabernet 
Sauvignon e Merlot. Harmonização: Ideal para 
pratos de Carne Vermelha e de Caça.

3 7 . 9 0 0  K z

Principal Grande Reserva
Bairrada DOC, Blend Touriga Nacional, Cabernet 
Sauvignon, Merlot. Considerado um dos 10 Melhores 
Vinhos Tintos do Mundo.

9 8 . 0 0 0  K z
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Porca de Murça
Douro DOC, Blend Touriga Franca, Touriga 
Nacional, Tinta Roriz, Tinta Barroca. 
Harmonização: Carnes e Pastas Italianas com 
Molhos de Tomate são o acompanhamento ideal 
para este Saboroso e Macio Vinho Tinto.

1 1 . 0 0 0  K z

Duas Quintas Reserva
Douro DOC, Blend Touriga Nacional, Touriga 
Franca, Tinta Barroca. Harmonização: 
Acompanha preferencialmente Pratos Caça, 
Carnes vermelhas, Queijos Intensos.

5 3 . 0 0 0  K z

Esporão Assobio
Douro DOC, Touriga Nacional, Touriga Franca, 
Tinta Roriz. Harmonização: Vinho fresco e intenso 
dominado pelos frutos vermelhos. 1 6 . 0 0 0  K z

Cabriz Colheita Seleccionada
Dão DOC, Blend Touriga Nacional, Alfrocheiro 
e Tinta Roriz. Harmonização: Carnes e Queijos.

1 2 . 0 0 0  K z


